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ПРОГРАММА ПРОВЕДЕНИЯ
соревнований по компетенции Поварское дело
Регионального этапа Чемпионата 
по профессиональному мастерству «Профессионалы»
Субъект РФ: Забайкальский край

	Общая информация

	Период проведения
	11-13.02.26

	Место проведения и адрес площадки
	Г.Чита, ул.Юбилейная, 1. Забайкальский государственный колледж

	ФИО Главного эксперта
	Лунегова Виктория Владимировна

	Контакты Главного эксперта
	89141369215



	Д-2 / «9»февраля  2026 г.

	09:00 – 10:00
	Проверка готовности площадки главным экспертом

	10:00 – 10:15
	Составление и загрузка Акта результатов проверки готовности площадки проведения чемпионата

	10:15 – 11.00
	Проверка корректности данных в ЦСО

	11:00 – 11:30
	Регистрация экспертов на конкурсной площадке. Проверка документов

	11:30 – 12:00
	Инструктаж экспертов по охране труда

	12.00 – 13.00
	Ознакомление экспертов с конкурсной документацией

	13.00 – 13.30
	Обед экспертов

	13.30 – 14.30
	Ознакомление экспертов с критериями оценивания

	14.30 – 15.00
	Распределение экспертов по группам оценки

	15.00 – 15.30
	Внесение 30% изменений в конкурсные задания

	15:30 – 16:30
	Оформление протоколов и загрузка их в ЦСО
Блокировка схемы оценок в ЦСО

	Д-1 / «10» февраля 2026 г.

	10:00 – 10:30
	Регистрация конкурсантов на конкурсной площадке. Проверка документов

	10:30 – 11:30
	Инструктаж конкурсантов по охране труда

	11:30 – 13:00
	Жеребьевка, ознакомление конкурсантов с конкурсной документацией, проверка ЛИК

	13:00 – 13:30
	Обед конкурсантов и экспертов

	13:30 – 15:00
	Написание меню, корректировка заказа сырья

	15:00 – 16:00
	Ознакомление конкурсантов с рабочими местами

	Д1 / «11» февраля 2026 г.

	08:00 – 08:15
	Сбор конкурсантов и экспертов соревнований

	08:15 – 08:30
	Брифинг участников. Инструктаж по охране труда

	08:30 – 08:45
	Проверка наличия продуктов конкурсантов

	08:45 – 09:00
	Подготовка рабочего места конкурсантов

	09:00 – 13:30
	Выполнение заданий по модулям А, Б, В  первой сменой

	13:30 – 13:45
	Уборка рабочего места

	14:00 – 14:15
	Проверка наличия продуктов конкурсантов

	14:15-14:30
	Подготовка рабочего места конкурсантов

	14:30-19:00
	Выполнение заданий по модулям А, Б, В второй сменой

	19:00-19:15
	Уборка рабочего места

	19:00 – 20:00
	Сбор экспертов для оценки работ конкурсантов

	20:00 – 20:30
	Внесение оценок в ЦСО. Блокировка оценок главным экспертом

	Д2 / «12» февраля 2026 г.

	08:00 – 08:15
	Сбор конкурсантов и экспертов соревнований

	08:15 – 08:30
	Брифинг конкурсантов. Инструктаж по охране труда

	08:30 – 08:45
	Проверка наличия продуктов конкурсантов

	08:45 – 09:00
	Подготовка рабочего места конкурсантов

	09:00 – 13:00
	Выполнение задания по модулям Г, Д, Е первой сменой

	13:00 – 13:15
	Уборка рабочего места

	13:30 – 13:45
	Проверка наличия продуктов конкурсантов

	13:45-14:00
	Подготовка рабочего места конкурсантов

	14:00-18:00
	Выполнение задания по модулям Г, Д, Е второй сменой

	18:00 -18:15
	Уборка рабочего места

	18:00 – 19:00
	Сбор экспертов для оценки работ конкурсантов

	19:00 – 20:00
	Внесение оценок в ЦСО. Блокировка оценок главным экспертом

	Д3 / «13» февраля 2026 г.

	08:00 – 08:15
	Сбор конкурсантов и экспертов соревнований

	08:15 – 08:30
	Брифинг участников. Инструктаж по охране труда

	08:30 – 08:45
	Проверка наличия продуктов конкурсантов

	08:45 – 09:00
	Подготовка рабочего места конкурсантов

	09:00 – 13:00
	Выполнение задания по модулям Ж, З, И первой сменой

	13:00 – 13:15
	Уборка рабочего места

	13:30 – 13:45
	Проверка наличия продуктов конкурсантов

	13:45 – 14:00
	Подготовка рабочего места конкурсантов

	14:00 – 18:00
	Выполнение задания по модулям Ж, З, И второй сменой

	18:00-18:15
	Уборка рабочего места

	18:00-19:00
	Сбор экспертов для оценки работ конкурсантов

	19:00 – 20:00
	Внесение оценок в ЦСО. Блокировка оценок главным экспертом

	20:00 – 21:00
	Оформление аналитического отчета главным экспертом

	Д+1 / «14» февраля 2026  г.

	15-00
	Закрытие Чемпионата
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