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IMOJIO’KEHHE

0 NpoBeIeHHH 0TOOPOYHOr0 COPEeBHOBAHHS I PernoHaIbHOIO Y€MNHOHATA
«Mouoanie mpodeccnonans (WorldSkills Russia) B 3a6afikanbckoM Kpae B
I'TIOY «3a6aiikaabeKkuil rocyaapcTBeHHbIH KOITENN»

1 OBIIME MOJIOKEHUS

1.1 Hacrosmee IlomoxkeHue ompedeiseT OpraHusaldio W NPOBEICHHE
or6opouHoro  copeBHoBaHHMs |  PernoHajpHOro  4EeMNHOHATA «Momnozsie
npodeccuonansy (WorldSkills Russia) B 3abalikaibckoM Kpae ([lanee KOHKYPC).

1.2 OpranuzaTopom KOHKypca SIBJISIOTCSA [TIOY «3abaifkanbeKkui
rocyapcTBeHHEIH koutenky (danee Komtewx).

1.3  OCHOBHBIMH IIEHHOCTSIMH KOHKypca SBISIOTCH: LEJOCTHOCTD, IMPO3PAYHOCTD,
CTIpaBeIMBOCTh, MapTHepcTBO, uHHOBauwu. CobmozneHue LIEHHOCTe! KOHKypca
obecreunBaeTcs CIeAYIOIINMH 0043aTeNbHBIMI YCIIOBUSAMH!

- HCTIONb30BAHME TIEPEIOBEIX TIPO(QECCHOHANBHBIX,  Y4eOHO-METONUYECKHX,
npodOpUeHTAIHOHHBIX HApabOoTOK;

- obecriedeHHe TPHHLUIA «HEBMEUIATeJbCTBa» B TIPOLECCHl  BBINOMHCHHA
YYACTHHKAMHU KOHKYPCHBIX 3aJaHHH CO CTOPOHBI TPETHUX JIHLL;

v

- paBHOMNpaBue y4acT HUKOB MPH BBINTOJIHCHUH KOHKYPCHBIX 3aJIaHUM.

2 LIEJIA U 3AJAYH KOHKYPCA

2.1 1llensto mpoBeneHUsi KOHKYpca SBJISETCS IOBBILICHHE NPECTHNA npodeccun
«[ToBap», TOBBIEHWE KauyecTBa NMpOdecCHOHaTbHOH MOATOTOBKH B KOJIICIKE,
BRIABNEHMe JIydmHX cTyaeHtoB mno npodeccun «lloBap», IOArOTOBKAa K I
PervonaisHOMY YemuoHaty «Mononsie MpoQecCHOHATBD (WorldSkills Russia) B
3abaiikaabCKOM Kpae.

2.2  OcHOBHBIE 33/1a44 KOHKypca:

- co3faHhe YCTOBHH A MOACPHH3ALHM NPO(ECCHOHANBHBIX CTAHAAPTOB N
CTAHJAPTOB MOATOTOBKM MPO(ECCHOHANBHBIX KaapoB IO npodeccun «llosap» B
COOTBETCTBUY C MeKIyHapOIHBIMH TpeOOBaHUIMH;

- CO3JaHHe  TeXHONOTHYECKOM,  METOAMWYECKOH U OpraHu3allHOHHOH
HH(PACTPYKTYPSl 110 OTGOPY M IMOATOTOBKE yY4CTHHKOB 1EMIHOHATOR WSR no
komnereHnuu «lloBapckoe Aeaon.
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ОРГАНИЗАЦИЯ КОНКУРСА
3.1
Организатором конкурса является Колледж.

3.2
Условия проведения конкурса:

3.2.1 Колледж предоставляет площадку для проведения конкурса: учебный кулинарный цех, оборудование, расходные материалы (продукты).

3.2.2  Конкурсное задание становится известно участникам непосредственно перед началом конкурса. 

3.3   Победитель будет определен жюри. 

3.4   Информационное сопровождение конкурса:

Организатор предоставляет информацию для освещения на сайте колледжа.

4
СРОКИ И ПОРЯДОК ПРОВЕДЕНИЯ КОНКУРСА
4.1
Сроки проведения конкурса: 

Конкурс проводится с 12.12.2016г. по 16.12.2016г.в течение одного дня.

4.2
Правила и нормы техники безопасности:

Все участники конкурса должны неукоснительно соблюдать Правила и нормы охраны труда и техники безопасности (ОТ и ТБ), принятые в Российской Федерации.

4.3
Участники:

В конкурсе принимают участие студенты групп по специальностям: 44.02.06 «Профессиональное обучение» специализация «Технология продукции общественного питания», 19.02.01 «Технология продукции общественного питания», (не достигшие возраста 22 лет).
4.4
Количество участников – пять участников от каждой группы Колледжа.

4.5
Подготовка к конкурсу

Перед конкурсом участники должны:
- пройти отборочный тур внутри группы;
- подать заявку на участие в конкурсе;

- пройти инструктаж по ТБ.

4.6   Подготовка участника к выполнению конкурсного задания:

- участники должны подготовить рабочее место, инструменты и материалы, провести проверку готовности оборудования.

4.7    Выполнение конкурсных заданий участниками:

4.7.1 Все требования, прописанные в конкурсном задании,  правилах по охране труда, критериях оценивания являются обязательными для всех участников конкурса.

4.7.2
Сигнал времени старта и завершения выполнения конкурсного задания дает председатель жюри.

4.7.3
Во время выполнения конкурсного задания участнику запрещено общение с третьими лицами.

4.7.4
Участники, уличенные в нечестном поведении или в нарушившие технику безопасности, могут быть исключены из участия в конкурсе.

4.7.5
Конкурсное место, включая материалы, инструменты и оборудование, должны быть оставлены участниками чистыми.

5
КРИТЕРИИ ОЦЕНИВАНИЯ
5.1
Конкурсные задания оцениваются по объективным и субъективным критериям (в соответствии с утвержденным оценочным листом). 

6
НАГРАЖДЕНИЕ ПОБЕДИТЕЛЕЙ
6.1   Итоги конкурса:

6.1.1
По итогам конкурса участникам присуждаются 1, 2, 3 место.

6.1.2 Все участники получают Сертификат участия в конкурсе.

6.1.3 Награждение победителей осуществляется Директором Колледжа.

6.1.4 Победитель участвует в  I Региональном чемпионате «Молодые профессионалы» (WorldSkills Russia) в Забайкальском крае.

